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Valori Nutrizionali Nutritional Values 
Valeurs Nutritionnelles

100 GR

Energia Energy Énergie

Grassi Fat Graisse

   saturi saturated saturé 

   monoinsaturi monounsaturated monoinsaturés  

   polinsaturi polyunsaturated poly-insaturés

Carboidrati Carbohydrates Hydrates de carbone

   di cui zuccheri sugars sugars

Fibre Fibers Des fibres

Proteine Protein Protéine

Sale Salt Sel

100% ITALIANO
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Formato
Size
Taille

TMC (mesi) 
TMC (month) 
TMC (mois)

Q.tà-CT 
Q.ty-box
Q.té-CT

Peso-CT
Weight-box
Poids-CT  

EAN
Peso netto
Net weight
Poids net

Peso lordo
Weight
Poids brut

Peso sgocciolato
Drained weight
Poids égoutté

COD.

Secchio alimentare
Food bucket / Seau de nourriture

4
Bottiglia in vetro
Glass bottle / Bouteille en verre2

Sacchetto in plastica
Plastic bag / Sac plastique3

Vaso in vetro
Glass jar / Bocal en verre

1

anelli di peperoncino BIO

I nostri peperoncini freschi rossi e verdi tagliati a mano, conferiscono ai cibi un gusto particolare 
e piccante, rendendo qualsiasi piatto gradevole e stuzzicante.

Our fresh, hand-chopped, red and green chilli pepper rings add a pleasurably spicy kick to 
dishes and nibbles.

Nos piments frais rouges et vertes coupés à la main donnent à vos plats un goût piquant 
particulier, rendant ainsi toute plat agréable en bouche et revigorant.

Proprietà benefiche 
I peperoncini hanno proprietà antiossidanti, 
antibatteriche, regolarizzano la pressione sanguigna 
e favoriscono la digestione.

Beneficial properties 
Chilli pepper has many health benefits. One of these 
is its excellent antioxidant and antibacterial properties. 
It also helps regulate blood pressure and improves 
digestion. 

Propriétés bénéfiques 
Les piments ont des propriétés antioxydantes, 
antibactériennes; ils régulent la pression artérielle 
et favorisent la digestion.

Ingredienti / Ingredients / Ingrédients

Peperoncini freschi* (51%), olio extra vergine d’oliva* 

(46%), capperi in salamoia* (capperi*, sale), aceto di 

vino bianco* (SOLFITI), semi di finocchio*, prezzemolo*, 

menta* /  Fresh chiles* (51%), extra virgin olive oil* 

(46%), capers in brine* (capers*, salt), whit wine 

vinegar* (SULFITES), fennel seeds*,  parsley*, mint*/ 

piments frais* (51%), huile d’olive extra vierge* (46%), 

câpres en saumure* (câpres*, sel), vinaigre de vin blanc* 

(SULFITES),  graines de fenouil*, persil*, menthe*. 

* da agricoltura biologica / from organic farming / de 

l’agriculture biologique

90 g
190 g

220 g
366 g 

0806891129017
0806891129031

ADPB90
ADPB212

Prodotto senza conservanti.
Una volta aperto, rabboccare con olio extravergine 
di oliva e conservare in frigo.
Da consumarsi preferibilmente entro la data di scadenza 
indicata sulla confezione/etichetta.

399 kcal - 1670 kj 
32,4 g
6,4 g
13,9 g
13,9 g
22,1 g
1,6 g
1,3 g

0,8 g
0,2 g

Product without preservatives.
Once opened, top up with extra virgin olive 
oil and keep in the fridge.
To preferably consume within the date shown 
on the label/package.

Produit sans conservateur.
Une fois ouvert, ajoutez de l’huile d’olive extra vierge 
et conservez-le au réfrigérateur.
À consommer de préférence avant la date de 
péremption indiquée sur l’emballage/l’étiquette.

1

Peperoncini freschi sottolio / Fresh seasoned peppers / Piments frais 
assaisonnés

- 
-

24
24

12
12

2,7 kg
4,2 kg

Operatore controllato n. J12X
Organismo di controllo autorizzato dal MiPAAF

Cert. IT BIO 007
Agricoltura Italia


